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Bases y Normas Oficiales

Campeonato de Flair ESCOM 2025

1. Participacion

e Podran participar bartenders mayores de 18 afos en las categorias Amateur y
Profesional.

e Es obligatorio estar en ESCOM (Plaza del Conde de Suchil 8, Madrid) el lunes 20
de octubre a las 15:00 h.

e Cualquier llegada posterior a esa hora implicara una penalizacion de —20 puntos.

e Cada categoria tendra un maximo de 10 competidores.

2. Duracion de las rutinas

e Amateur: 4 minutos.

e Profesional: 5 minutos.

3. Cécteles obligatorios

Cada competidor debera elaborar los dos siguientes cécteles durante su rutina:
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1. San Amaro Tonic RO

e 50 ml San Amaro Bitter
e Completar con Ténica Thomas Henry

e Servilleta, pajita y garnish

2. Cazcabel Sunrise CAZCABEL

e 50 ml Tequila Cazcabel
e 20 ml Sirope Fabbri

e Completar con zumo de naranja

Cada participante debera realizar al menos un movimiento con cada sponsor durante su
rutina.

4. Material y preparacion

e Las botellas de exhibiciéon deben rellenarse con 1,5 oz.

Las botellas de working flair deben contener 1/3 de liquido y llevar metal pour.
e Esta permitido rellenarlas con agua.

e Las botellas de productos no patrocinadores deberan estar peladas o sin etiqueta
visible.

e Se permite el uso de cinta adhesiva en los picos vertedores hasta un maximo de 3
cm.

e Cada competidor puede elegir su propio barback.
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e Cada participante debera traer sus propias herramientas de trabajo (shaker, jigger,
cuchara, etc.).

e La organizacion proveera la cristaleria, servilletas, pajitas, garnish y las bebidas
de los sponsors.

e Al finalizar la rutina, las botellas de los sponsors deberan quedar sobre la barra con
las etiquetas hacia el frente.

5. Area de calentamiento
e Existird un espacio habilitado para practica y calentamiento.
e Solo podran utilizarlo dos personas simultaneamente.

e El orden de uso correspondera al orden de participacion.

6. Sistema de puntuacion
Cada competidor podra obtener un maximo de 200 puntos, distribuidos asi:

e Originalidad: 60 puntos
e Dificultad: 60 puntos
e Coreografia: 40 puntos

e Ejecucion: 40 puntos

7. Penalizaciones

e —10 puntos: no elaborar uno de los cécteles obligatorios.
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-5 puntos: olvidar un ingrediente o no colocar la botella del sponsor visible.
—1 punto: caida o rotura de elementos.
—0,5 puntos: derrames.

—20 puntos: llegada tarde a la hora indicada.
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