Curso de Bartender
Profesional de 80 horas

El curso que mds bartenders profesionaliza en Espana.



LIDERES EN A\
FORMACION DE .
BARTENDING

La curso pertecto que te protesionaliza

como bartender.

Escuela de Cocteleria de Madrid es pionera en lo
formaciéon de bartenders gracias a su Curso
Bartender Profesional de 80 horas impartido
durante  cuatro semanas y reconocido

internacionalmente por F.A.B.E. e |.B.A.




LAS 4 CLAVES iascom

¢Por qué estudiar bartending?

Llegas en el mejor momento para vivir en primera persona
tu propio crecimiento profesional en el sector.

ALTA DEMANDA DE BARTENDERS

La demanda scL}percﬁ la oferta en 2022, el sector
crece a ritmo de dos cifras al ano.

MEJORES CONDICIONES

&2 Un bartender cualificado obtiene mejores
| condiciones laborales, salario, efc.

DESARROLLO CREATIVO

El bartending es una suma de técnica y
creatividad en constante crecimiento.

TRABAJO DE MARCA

Un bartender trabaja siempre por y para su
propia marca profesional.




NUESTRO CURSO  Mescom

Un mes que transformara tu vida.

El Curso Bartender Profesional de un cuatro semanas es
100% prdctico 'y presencial y estd reconocido
internacionalmente. Estos son los cuatro modulos del curso:

TECNICA, BARRA Y PRODUCTO

Adquiere los conocimientos, destrezas y
técnicas necesarias para ser un bartender.

WORKING FLAIR

Aprende habilidades espectaculares y rutinas
acrobdticas para servir tus cocteles.

CUSTOMER EXCELLENCE

S Descubre cémo conquistar a tu cliente en inglés
litalll v espaiiol ofreciéndole excelencia en el servicio.

DESARROLLO DE MARCA

Crea tu marca profesional de bartender y
Al desarrolla tu carta de cocteleria de autor.




LA EXPERIENCIA DE NUESTRO CURSO
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CURSO LIDER EN ESPANA

Porque estamos comprometidos con tu futuro.

Con nosotros aprenderds de la mano de los mejores bartenders
y obtendrds una visién del sector Unica que te dard ventajas
competitivas a nivel internacional. Matricilate y obtén todo esto:

TITULO INTERNACIONAL
A Avalado por la A.B.C.M, F.A.B.E. e |.B.A.

CARNE BARTENDER FEDERADO
Disfruta de ventajas y formaciones gratuitas.

<7 CARTA DE COCTELERIA DE AUTOR

Elabora tu propia carta con cdcteles creados por t.

@ CERTIFICADO MANIPULADOR DE ALIMENTOS

/ K\  Obtén certificacién en seguridad alimentaria para bartenders.

. BOLSA DE TRABAJO DE POR VIDA

Recibiras ofertas de trabajo de bartender para siempre.




RECONOCIMIENTO DEL TITULO

F.A.B.E. A.B.C.M. 1.B.A.

Federacion de Asociaciones de La Asociacién de Barmans de la Comunidad de International Bartenders
Barmans Espaioles. Madrid avala el Curso de Bartender Profesional. Association.
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CARTAS DE AUTOR (T.F.C.)
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Camilo Sanchez Luis Tapia Julio Giménez
Creaciones propias basadas en su Cocteleria tiki reconstruida en Reinterpretando cldsicos y creando

origen colombiano. honor a su tierra dominicana. nuevas experiencias. m escom



NUESTRA ESCUELA EN MEDIOS
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Guia Repsol Moncloa Digital
Recomiendan nuestro curso. Por qué estudiar en ESCOM. Sobre nuestro curso fair.
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Queé! Nacion Digital Siglo XXI
Acuerdo entre ESCOM y ABCM. Pioneros en formacién femenina. Sobre nuestro Curso Bartender. h escom



PREGUNTAS _ ror aut ESTUDIAR BN ESCOM?

|
A9
] 1 Porque no solo formamos, nuestro

FRECUENTES LL

\
' compromiso también es tratar de insertar al
~ alumno/a en el sector profesional.

Te resolvemos posibles dudas.

:POR QUE ESTUDIAR ESTE CURSO?

Porque no existe un curso con mejor relacién
calidad-precio y tanto porcentaje de
insercion laboral como este.

¢NECESITO CONOCIMIENTOS?

No, este curso esta dirigido a personas que
no tfienen conocimientos previos pero

desean adentrarse en el sector profesional.

:DONDE SE CELEBRA EL CURSO?

Nuestros cursos y talleres se celebran en

nuestra escuela ubicada en calle de la Orden

12, metro Nuevos Ministerios o Cuatro Caminos. H escom



;{QUE ES EL CARNE BARTENDER?

Es un carné emitido por A.B.C.M. que te
certifica como bartender federado y te
permite acceder a muchos beneficios.

¢EL TITULO ES INTERNACIONAL?

Si, nuestro titulo estd avalado por los
érganos mas relevantes del sector del
bartending en mdés de 65 paises.

:QUE ES LA CARTA DE AUTOR?

Es un documento o portfolio que muestra
coécteles y combinados creados en exclusiva

por un bartender o mixélogo.

:QUE ES LA BOLSA DE TRABAJO?

Se trata de incluir a nuestros alumnos en una
base de datos para enviarles las ofertas de

empleo que recibimos periddicamente.

;CUANTOS ALUMNOS TRABAJAN?

Tenemos una de las tasas de insercion
laboral mas altas ya que ¢ de cada 10
alumnos destacados ya estan trabajando.

¢ES UN PRECIO CERRADO?

Si. El precio del curso incluye todo:
matricula, materiales, ingredientes,

utensilios, ete. Sin sustos ni sorpresas.

¢PUEDO PAGAR A PLAZOS?

Si, siempre que tu curso comience en el plazo
de un mes desde |la fecha de matricula,
pudiendo pagarse en dos o més plazos.

;QUE REQUISITOS NECESITO?

Solo tienes que ser mayor de edad y sentir que

la cocteleria llama a tu puerta. jRecuerda que

suele haber lista de espera! “ escam



tMATRICULATE

AHORA!
Precio ==999€~

=  Cursas Boniticables

:PRECIO OFERTA!

649€ IVA incl.

Precio de oferta limitado a 50 plazas.

Adéntrate en el sector del bartending de la mano de quienes
ya estan dentro, Escuela de Cocteleria de Madrid es tu mejor

opcidn, jconsulta nuestras ofertas en formacién!

129 434613018 778
“ +34911477 765

Liamanos o envianos un WhatsApp de lunes a viernes de 9 a 18 h.

info@escuelacocteleria.es

Escribenos por correo y te atenderemos lo antes posible.

escuelacocteleria.es

Consulta este y otros cursos y talleres en nuestra pagina WEB.
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